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LA PROVENCE (Cote de Provence AOP) Verre 50 ¢l 75 cl
Chiteau Gabriel Bio (Rosé) BE g a 1
Tasquier (Rouge, Rosé, Blanc) BE 19¢ 31¢ I
Roseline Prestige (Rouge, Rosé, Blanc) 10¢ 36 €
Chéteau Rasque 12 ¢ 36 € 49 ¢
« Pléce Noble » (Rouge)
-L‘wllmnndul:;mﬂ DEPU‘S 1988
« Blanc de Blanc »
Chéteau Minuty Or (Rosé, Blanc) 72¢€
LE RHONE
Cdte du Rhdne AOP Perrin 8¢ 30¢€
Crozes - Hermitages AOP Les Domaniales 46 €
LA BOURGOGNE
Pinot Noir « Bouchard » (Rouge) 39 €
Chablis AOP « Domaine des Héritidres » (Blanc) 46 €
Chéteau Saint-Véran (Blanc) 58¢€
Gevrey Chambertin AOP « Jean-Claude Boisset » (Rouge) 126 €
Chéteau Fulllnr-Mnntrl:hut (Blanc) 139 € 1 5 : AV E N U E ISO LA BELLA
LA LOIRE 06400 CANNES
Poullly Fumé AOP « Domaline de Maltaverne » a4 € Té' . 04 93 38 17 85
Sancerre AOP « Domaine Durand » (Rouge, Blanc) 9¢€ 46 €
LE BEAUJOLAIS www.lejardin-restaurant.com
Broullly AOP « Domaine du Mondenet » 35¢€ contact@ |ejardi n-restaurant.com
LES GRANDS VINS DE BORDEAUX
Bordeaux Supérieur AOP « Chiteau la BANQUIERE Bio » 8¢ 28 € ' ] nes
Médoc AOP « Chiteau Terre Blanche » 36 € n Restaurant Le Jardin Can
Saint-Emilion Grand Cru AOP « Chiteau Vieux Guinot » 52¢€
La Siréne Giscours Margaux AOP 2014 94 €
Chateau Phelan Ségur AOV 2015 120 € ' O l le_jardin_cannes

CB minimum 15€ - TVA 20%
L'abus d"alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération




ENTREES

Sardines (seion arrivage)
Merguez
Crottin de chavignol chaud au mie| d’Acacia
et cerneaux de noix, sur fond de salade
Tomates 4 Pancienne (mozzarella Burrata, basilic)
Tomates a I'ancienne (mozzarella, Jambon) “San Daniel”
Assiette de Melon (selon saison)
Assiette de Melon au Jambon “san Danijel”
Assiette de Jambon « San Danijel »
Asslette de Charcuterie Blo “Corse”
Antipasti maison

({Courgette, aubergine, tomate, champignon, poivron, artichaut, cebette)

Salade Jardin
(Fond de salade, avocat, oignons, poivrons grillés rouges,
crevettes et saumon fumé)

PIZZAS AU « FEU DE BOIS »

Napolitaine
(Tomate, anchois, olives, fromage mozzarella)
Marguerite
(Tomate, olives, fromage mozzarella)
Mexicaine
(Tomate, fromage mozzarella, poivrons, chorizo)
Italienne
(Tomate, fromage mozzarella, basilic)
Reine
(Tomate, fambon blanc, champignons, fromage mozzarella)
Neptune
{Tomate, thon, olives, persillade, fromage mozzarella)
Aubergines
(Tomate, aubergines, fromage mozzarella, persillade)
Calzone
{Tomate, jambon blanc, champignons, ceuf, fromage mozzarella)
Orientale
(Tomate, poivrons, merguez, fromage mozzarella)
Saumon g
(Tomate, saumon fumé, fromage mozzarella)
Jardin
(Tomate, olives, jambon 5an Daniel, fromage mozzarella)
Végétarienne
(Tomate, aubergines, poivron, artichaut, champignons)
Cannibale
(Tomate, poivrons, oignons rouges, viande hachée charolaise)
4 fromages
(tomate, gorgonzola, chévre, mozzarella, parmesan)
Parma

(tomates fraiches, jambon San Daniel, chévre, basilic, huile d'olive)

Supplément ceuf
FROMAGE PIZZA : MOZZARELLA
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PATES
Linguines ou Fettuccinis

Mapolitaines
{Sauce tomate, basilic)

Bolognalse
{Sauce tomate, beeuf haché, basilic)

Italienne
{Sauce tomata, mozzarella, basilic)

Carbonara

{Créme fraiche, lardons, ceuf)

Venitienne

{Sauce tomate, oignons, persil, huile d'olive, crevettes)

Jardin
{Créme fraiche, émincé de poulet, basilic, sauce tomate, cravettes)

De la mer
(Gambas, coquilles 5t Jacques, crevettes, sauce tomate, basilic)

Saint-lacques
{Ail, persil, coquilles 5t Jacques, huile d'olive)

Pites au Saumon
{Créme, dés de Saumon frals, muscade)

Penne All'Arabbiata

{Sauce tomate, basilic, piment, huile d'olive)
Penne aux Trois Fromages

(Créme gorgonzola, chévre, mozzarella)

Gnocchls “Maison Perrin®
(Sauce tomate, basilic, huile d’ofive)
Gnocchls « Maison Perrin » créme gorgonzola

Raviolis & la daube “Malson Perrin”
{Sauce daube)

Ravlolis cépes “Maison Perrin®

(Créme fraiche, sauce cépe)

Raviolis ricotta épinards “Malson Perrin®
(Sauce tomate, basilic, huile d’olive)
Raviolis truffes “Maison Perrin *

(5auce créme huile truffes)

Risotto aux cépes

(Sauce créme cépes)

Risotto aux Gambas

(Sauce créme et Bisque de homard)

16 €

1B €

20 €

22¢€

26 €

22¢€

18¢

0¢

17¢

19€

22¢€

22¢€

¢

Les “Notes de frals” ne pourront &tre remises

que lorsque la Note intégrale sera entidrement réglée.

TVA 10 % comprise - TVA 20 % comprise sur les alcools

Tﬂ'u’ nos Dniceane Brach:
sont servis avec 2 légumes

POISSONS « A LA PLANCHA »

Gambas (selon arrivage)

Sole 500/600gr (U.E)

Loup 500/600gr (U.E)

Daurade 500/600gr (U.E)

Brochette de Poissons (lotte, gambas, 5t Jagcgues)
Pavé de saumon frals (de Norvége) Label Rouge

24
48 €
a0 €
40 €
42¢
30¢

BROCHETTES GRILLEES « AU FEU DE BOIS » ;

Brochette de Poulet sauce citron
Brochette de Rognons sauce béarnaise
Brochette d’agneau sauce béarnaise

Brochette beeuf — agneau sauce béarmaise
Brochette boeuf sauce béarnaise

(dans le filet) Simmental Origine Allemagne
Brochette Jardin sauce béarnaise

{Boeuf, agneau, merguez, cite d’agneau, rognons)

VIANDES GRILLEES « AU FEU DE BOIS »

Pavé de baeuf Angus (U.5.A) sauce béarnaise

Bavette Black Angus (U.5.A) sauce échalotes

Entrecdte limousine 300/350 gr (France) sauce béarnaise

Cdte de boeuf Angus (Ecosse ou Irlande)

avec os 3 moelle, 2 pers, tranchée 3 b demande

Coquelet entier au citron (France)

Céte de veau premidre 300/400 gr (France) sauce cépes
Clte d’agneau premiére 400/450 gr (France) 4 piéces
Magret de canard entier (France) sauce poivre 5.A
Travers de Porc “sparerlbs” (France) sauce barbecue
Filet de boeuf Simmental avec os 4 moelle, sauce béarnaise

2 GARNITURES

comprise avec "Viande ou poisson”

Pomme cendre, créme fraiche et ciboulette et
légumes ou gratin du jour

GARNITURES SUPPLEMENT

Frites fraiches
Epi de Mals
Haricots verts
Salade mixte

Acziatta da Eromags
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